
特別講演

「21世紀は発酵の時代」
平成24年
7月16日（月・海の日）
14:15～15:15
別府大学メディアホールところ

小泉 武夫先生
（東京農業大学名誉教授・別府大学客員教授）

講師

　21世紀は「発酵の時代」である。
地球環境を守る、人々の生命を守る、
人々の食糧をつくる、新しいエネルギー
を創造するなど、２１世紀になっても私た
ちをとり巻く課題は少なくない。それを、
目にも見えない発酵微生物で、地球に
やさしく、そして人間にやさしい方法で
解決するのが私が提唱している「発酵
革命」（ＦＴ革命）である。

とき

入場
無料

　醸造発酵やバイオテクノロジーに関する教育を行っている日本でも数少ない醸造発酵学が専門の学科です。
大分県は古くから清酒、焼酎、味噌、醤油など、酵母や麹（こうじ）を利用した発酵食品の製造が盛んな土
地柄であることから、本学科では、地域の特性を活かして、発酵食品の製造分野や様 な々バイオ系産業で活
躍できる人材の育成を目指してきました。近年は食の安全性に対する消費者の関心が高まり、食品の製造から
流通を総合的に理解することが要求される時代となっています。このようなニーズに応えるため、本学科は発酵
食品コースと食品流通コースを設け、食のエキスパートの養成にさらに力を注いでいます。
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当日賀来駅から
スクールバスが
でます。
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〒874-8501　大分県別府市北石垣82
TEL 0977-66-9666　FAX 0977-66-4565お問い合わせ先 別府大学入試広報課

　９：30～　受付開始
10：00～　全体説明・入試説明・学科別ガイダンス・
 　  在校生との懇談会・保護者対象説明会
 　  などを 予定しています。
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なんか
アットホームな
大学なんですね

似顔絵描いて
もらえるんすか！？

イケメンの
トマース先生って
アイルランド出身
だって！
行ってみようよ！

国際経営学科で
経営管理のプロを
目指すんだ！

ダイエット
したいんだけど
このメニュー
何カロリーに
なるの？

14:00頃
終了予定


